#НовогодниеЗаметки 
Салат «Цветок»
Красивый салат «Цветок» желательно готовить непосредственно перед приходом гостей, чтобы лепестки цветочка не опали.
Ингредиенты:
· двести грамм шампиньонов;
· банка кукурузы;
· две луковицы;
· пара картофелин;
· триста грамм копченой курицы;
· упаковка чипсов;
· растительное масло;
· соль, специи;
· майонез.

1. Картофель очищаем, отвариваем и разминаем до состояния пюре. Чтобы улучшить вкус, можно добавить мелко нарезанную зелень;
2. Шампиньоны шинкуем и жарим на растительном масле до полуготовности. Затем добавляем нашинкованный лук и пассируем все вместе, не забыв посолить и поперчить;
3. Копченую курочку нарезаем мелкими кубиками;
4. Этот салат выкладывается слоями:
· первый слой – шампиньоны с луком;
· второй слой – часть картофельного пюре;
· третий слой – куриное мясо, а сверху майонез;
· четвертый слой – кукуруза;
· пятый слой – вторая часть картофельного пюре.
Далее нужно покрыть салат картофельным пюре со всех сторон, а сверху промазать майонезом. Теперь украшаем салат чипсами в виде цветка. В середину вставляем по кругу более маленькие чипсы, а далее все более крупные. Можно украсить салат веточками укропа.
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